El sabor de
lo saludable

Gestocomunicacién y el
Centro Tecnoldgico A%roindustrial
‘Adesva’ organizan el | Concurso de
Receta de Berries de la Provincia de
Huelva ‘Berries Fusion’ con la finalidad
de fomentar la produccion y el consumo
de frutas saludables en la provincia de
R

Latpart|C|paC|én estd abierta
no sélo a profesionales restauradores
gue gjerzan su actividad en la provincia

e Huelva, sino a toda la ciudadania en
general.

Se establecen las siguientes
modalidades de participacién:

a Primeros platos
b Segundos platos
¢ Postres

Cada participante sélo podréa presentar
una receta por modalidad.

Los interesados deberan
enviar la ficha de inscripcién y la receta
antes del 4 de mayo a la siguiente
direccion de correo postal:

Concurso Berries Fusion,
C\ Alonso Sanchez 11, 1°A
21003 Huelva

A través de la direccion de correo
electrénico: S
correo@gestocomunicacion.com

0 a través de las webs:
www.heconomia.es
www.citadesva.com

~ Lareceta, que deberd emplear
como ingredientes destacados fresa,
frambuesa, ardndanos, mora o grosella,
se presentard sefialando, en primer
lugar, los ingredientes y cantidades,
elaboracion de |a salsa si la hubiera,
preparacion y tiempo aproximado.

Los ingredientes deberan calcularse
para cuatro comensales.

De entre todas las recetas
participantes se hara una preseleccion
de un méaximo de 30, que competiran
en la final a celebrar durante el mes de
mayo en la Escuela de Hosteleria de
Islantilla y entre las que deliberara el
jurado. Se comunicara telefénicamente
a los interesados el dia y hora de la
celebracién de la final.

Los premios son los siguientes:

Primer premio.*
Dotado con 1.000 euros.

Segundo premio.*
Dotado con 500 euros.

Tercer premio.*
Dotado con 250 euros.

Finalistas. Las 30 recetas_ :
seleccionadas para competir en la final
recibiran un diploma acreditativo.

* de los que se descontaran los impuestos
correspondientes.

El jurado del concurso estara
formado por restauradores,
representantes institucionales,
patrocinadores y criticos gastronémicos
que valorarén el sabor y el contenido
nutricional saludable de las recetas.

El fallo del jurado se daré a
conocer el mismo dia de la final.

., Caincidiendo con la final se
organizara una cata de expertos para elegir
las frutas méas sabrosas.

Gestocomunicacién y el Centro
Tecnoldgico Agro_mdustnal' desva’
eximen de cualquier responsabilidad en
la que pudiera incurrir el autor en caso
de copiar la receta de algin tipo de
Fubhcamén que tenga reservados todos
os derechos. Los participantes en el
concurso autorizan a los organizadores
a publicar o difundir por cualquier otro
medio las recetas que a juicio del jurado
tengan la suficiente calidad
gastronémica.

La participacion en el Concurso implica
la aceptacion de estas bases, y cualquier
duda o interpretacion serd resuelta por
|a organizaci6n, siendo sus resoluciones
inapelables.

Nomore: |
Apeticos:
Dieccion Posta: |

———

Ry ——
Nmero d tléforo: |
Teefono movi: |

Modalidad receta:  |Jjjj Primer plato [JjSegundo plato [JJj Tercer plato
Berry empleado: [ Fresa  JJFrambuesa [ Aréndanos [lMora [l Grosella

Nombre roceta: |

Adjunte este formulario a la receta, que debera enviar a la direccion de correo postal: :
Concurso Berries Fusién, C\ Alonso Sanchez 11, 1°A, 21003 Huelva, o a la direccion de correo electrénico
correo@gestocomunicacion.com o a través de las webs www.heconomia.es 0 www.citadesva.com

De conformidad con la Ley Orgénica de Proteccion de Datos de Caracter Personal, 15/1999, sus datos serén incorporados en el fichero “Correo electrénico”
de datos de caracter personal del que es titular Gesto Consultores en Comunicacidn, S. L. (CIF B21394184), debidamente registrado ante la AEPD con cddigo
T03952/2009. Sus datos no serén cedidos a terceros sin su consentimiento. Puede ejercitar sus derechos de acceso, rectificacion, cancelacién y oposicion
en C/Alonso Sanchez, 11 1°A — 21003 Huelva (Huelva).
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